ANTICOGELSO

AZIENDA AGRICOLA

NOCE

CARATTERISTICHE CHARACTERISTICS

Grado alcolico: 14% vol.

Temperatura di servizio: 16 - 18° C

Vitigno: Merlot

Localita: Pozzolengo

Tipologia di terreno: Limoso- Sabbioso

Forma di allevamento: Guyot

Raccolta: Manuale in cassette

Vinificazione: cemento e poi in legno

Affinamento: sulle fecce nobili per quattro mesi successivamente viene
messo in barrique di rovere usate per due anni e poi in bottiglia.

Colore: rosso rubino intenso con riflessi granati

Olfatto: toni erbacei e speziati ben presto sostituiti da liquirizia e sottobosco
con note leggere di tostatura

Gusto: grande morbidezza e persistenza con un’'ottima alcolicita che
supporta il corpo del vino, raffinati i tannini che ne risaltano la freschezza.
Abbinamenti: accompagna con stile primi piatti con sughi ricchi e brasati.
Perfetto come vino da lettura con del cioccolato fondente.

Alcohol content: 14% vol.
Serving temperature: 16 - 18° C
Grape variety: Merlot
Location: Pozzolengo
Soil type: Silty - Sandy
Training system: Guyot
ANTI COGELSO Harvest: Hand-picked in crates
T Vinification: Cement, followed by aging in wood
Aging: On fine lees for four months, then aged in used oak barriques for two
years, followed by bottle aging
Color: Deep ruby red with garnet highlights
Aroma: Herbaceous and spicy tones quickly give way to hints of licorice and
underbrush, with subtle toasted notes
Taste: Exceptionally smooth and persistent, with a generous alcohol content
supporting the wine's body; refined tannins enhance its freshness

NOCESSS . . . . . . .
VING p%:sso 4 Pairings: Elegantly pairs with rich pasta dishes and braised meats. Perfect as

a contemplative wine to enjoy with dark chocolate.
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