ANTICOGELSO

AZIENDA AGRICOLA

BALLINO

CARATTERISTICHE CHARACTERISTICS

Grado alcolico: 12,5% vol.

Temperatura di servizio: 13 - 15 °C

Vitigno: Turbiana 100%

Localita: Pozzolengo

Tipologia di terreno: Limoso - Argilloso

Forma di allevamento: Guyot

Raccolta: manuale in cassette

Vinificazione: acciaio

Affinamento: sulle fecce nobili per quattro mesi e in bottiglia
per almeno dieci mesi

Colore: giallo dorato con riflessi leggermente paglierini.

Olfatto: complesso con sentori di frutta gialla matura, poi mango,
ananas, fiori essiccati e miele di castagno, mentre il retrolfatto
sprigiona l'agrume candito.

Gusto: Intenso e morbido il sorso, pieno, molto persistente,

non lesina acidita e parti sapide.

Abbinamenti: Prima piatti succulenti, carni bianche e da provare
con una pasticceria cremosa.

Alcohol content: 12.5% vol.
Serving temperature: 13 - 15 °C
Grape variety: 100% Turbiana
Location: Pozzolengo

Soil type: Silty - Clayey

ANTICOGELS

or ranicoud i Training system: Guyot
Harvest: Hand-picked in crates
Vinification: Stainless steel

Aging: On fine lees for four months, then in bottle for at least ten months
Color: Golden yellow with slightly straw-colored highlights.

Aroma: Complex, with notes of ripe yellow fruit, followed by mango,
pineapple, dried flowers, and chestnut honey, while the finish reveals hints of
candied citrus.

Taste: Intense and smooth on the palate, full-bodied and very persistent, with
vibrant acidity and savory notes.

Pairings: Rich first courses, white meats, and worth trying with creamy
pastries.
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