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CARATTERISTICHE CHARACTERISTICS

Grado alcolico: 12% vol.
Temperatura di servizio: 8-10° C
Vitigno: uve a bacca bianca
Località: Pozzolengo
Tipologia di terreno: Limoso - Argilloso
Forma di allevamento: Guyot
Raccolta: Manuale in cassette
Vinificazione: Acciaio
Affinamento: Sulle fecce nobili per tre mesi e rifermentazione
in bottiglia per altri tre mesi
Colore: Verdolino con una bolla fine.
Olfatto: Si percepiscono chiari sentori di lime, agrumi e crosta di pane.
Gusto: avvolgente con un perlage fine e divertente, con un’ottima spalla 
acida, minerale ed un’ottima cremosità.
Abbinamenti: Vino da aperitivo, ottimo anche con fritture e pesce alla griglia.

Alcohol content: 12% vol.
Serving temperature: 8–10° C
Grape variety: White grape varieties
Location: Pozzolengo
Soil type: Silty - Clayey
Training system: Guyot
Harvest: Hand-picked in crates
Vinification: Stainless steel
Aging: On fine lees for three months, followed by bottle
refermentation for another three months
Color: Pale green with fine bubbles
Aroma: Clear notes of lime, citrus, and bread crust
Taste: Smooth and lively, with a fine and playful perlage, excellent acidity, 
minerality, and a creamy mouthfeel
Pairings: Perfect as an aperitif, also excellent with fried foods and grilled fish


